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Marisqueria La Casona

Marisqueria La Casona

(
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E1 Consumo de alimentos crudo;
es responsabilidad del cliente.
Los platillos que se sirven en
“La Casona” estan elaborados
bajo los estandares de calidad
e higiene basados en las normas
de 1a Secretaria de Sa1udy




Ostiones en su Concha

TOSTADA TRADICIONAL > $65.00
(De Camarén, Calamar, Surimi o (1 Pieza)
Mariscos)
TOSTADA DE PULPO >

90.00
(Pulpo) (1$ Pieza)
TOSTADA DE CEVICHE >«
(De Camarén o Pescado) (f TPIZ‘:;OZE‘)
TOSTADA DE AGUACHILE>= $75.00
(De Camarén o Pescado) (1 Pieza)
DEDOS DE PESCADQ > $180.00

(Filete de Pescado Capeado
acompafiado con ensalada)

v U x
CHICO MEDIANO GRANDE ESPECIAL (1LT.)
$250.00
$250.00
$350.00
$250.00

$250.00

DE CAMARON $95.00 $150.00 $185.00
DE CALAMAR $95.00 $150.00 $185.00
DE PULPO $120.00 $190.00 $245.00
DE OSTION $95.00 $150.00 $185.00
CAMPECHANO $95.00 $150.00 $185.00
(Dos mariscos a elegir,

pulpo no aplica)

VUELVEA LAVIDA $95.00 $150.00 $185.00
A LA MARINERA  $95.00 $150.00 $185.00
(S5in Catsup)

ENSALADA TRADICIONAL

(Marinada o con mayonesa,
de Mariscos, Camaron o Calamar)

ENSALADA RUSA $200.00
(Mariscos, Camardén o Calamar)

ENSALADA COSTENA $190.00
(Con catsup, de Mariscos,

Camarén o Calamar)

ENSALADA CASONA TROPICAL $250.00

(Camaréon a la Plancha, Lechuga y
fruta tropical bafados con
Vinagreta de Mostaza)

MOLCAJETE DE CEVICHE DE CAMARON $190.00

MOLCAJETE DE CEVICHE DE PESCADO  $190.00

TOSTADA BUCHONA >= $100.00
(Camarén cocido, camardn crudo, pulpo) (1 Pieza)
ORDEN DE COSTALITOS >« $180.00
(Rellenos de guisado de Camaron o combinados, (Orden 3)
Pifia, Acompafados de Ensalada)
ORDEN DE PESCADILLAS DE CAZON >« $170.00
(Orden 3)
OSTIONES EN SU CONCHA > $180.00
(12 piezas)
PAPAS A LA FRANCESA $80.00
ORDEN DE ARROZ $50.00
ORDEN DE ESPAGUETTI $60.00

&/

$250.00 Aguachile Verde
$250.00

—— BARRA FRIA

MOLCAJETE DE AGUACHILE VERDE $200.00
MOLCAJETE DE AGUACHILE ROJO CHILTEPIN $230.00
MOLCAJETE DE AGUACHILE TATEMADO $230.00
ALMEJAS BUCHONAS (6 piezas) $240.00

(Mezcla de almeja chocolata, camarén y
pulpo con verduras en salsa de aguachile o ceviche)

MOLCAJETE BUCHON (Ceviche o aguachile)  $350.00

(Camaroén cocido, camaron crudo, pulpo)



SOPA DE MARISCOS $200.00

(Camaron, Pescado, Jaiba, Almeja, Calamar, Surimi)

CALDO DE CAMARONES $180.00
CALDO DE PESCADO MOJARRA $180.00
(Combinacién de Pescado y Filete)
CALDO DE PESCADO HUACHINANGO $220.00
(Combinacion de Huachinango y Filete)
CALDO DE PESCADO COMBINADO $220.00
_ (Mojarra, huachinango y filete)
Sopi t-:l.e-l.\"lar'i 5COS SOPA COMB|NADA $200.00

(2 Mariscos a elegir)

. FILETES oy

EMPANIZADO $190.00
AL MOIJO DE AJO
A LA PLANCA
RELLENO

(Camaron, Pulpo, Surimi, Mix de Verduras,
Quesillo y Aderezo)

EMPAPELADO

(Cocido al vapor con verduras)

A LA DIABLA
ENCHIPOTLADO

Filete Relleno

A LA VERACRUZANA
AL AJILLO

-Cambia Arroz por papas a la francesa
por $35.00 mas

PESCADO

FRITO AL MOJO DE AlO A LA VERACRUZANA
A LA DIABLA ENCHIPOTLADO EMPAPELADA
(Precio segun el Tipo

de Pescado y Tamafio) & -Cambia Arroz por papas a la francesa por $35.00 mas

e CAMARONES

EMPANIZADOS $200.00
AL MOJO DE AJO $190.00
A LA PLANCHA $180.00
A LA DIABLA $195.00
ENCHIPOTLADOS $195.00
A LA VERACRUZANA $235.00
AL AJILLO $220.00
A LA MANTEQUILLA $220.00
PARA PELAR $185.00

‘Camarones al Mojo de Ajo

-Cambia Arroz por Papas a la Francesa por $35.00 rlés




A LA PLANCHA $350.00

AL MOJO DE AJO $360.00
A LA DIABLA $360.00
ENCHIPOTLADO $360.00
A LA VERACRUZANA $380.00
AL AJILLO $370.00
A LA MANTEQUILLA $370.00

Pulpo al mojo de Ajo

-Cambia Arroz por Papas a la Francesa por $35.00 mas

Burritos de camaron
.

ESPECIALIDADES

PINA RELLENA $280.0(
(Camarén, Pulpo, Morrén, Cebolla, Pifia y Manchego)

CAMARONES AL COCO $250.0(
FILETE AL COCO $240.0(
ALAMBRE DE CAMARONES $240.0(

(Mezcla de Tocino, Morrén, Cebolla, Pifa, Quesillo,
Acompanado de Tortillas de harina, Guacamole y
Salsa de la casa.)

ALAMBRE DE PULPO $360.0(
(Mezcla de Tocino, Morrén, Cebolla, Pifia, Quesillo,
Acompafado de Tortillas de harina, Guacamole y

Salsa de la casa.)

BURRITOS DE CAMARON $270.0(
(Acompafados con Papas a la Francesa y
Guacamole de la Casa)

CAMARONES RELLENOS EMPANIZADOS $270.0(
(Rellenos de Queso crema, Manchego y Chipotle)

-Cambia Arroz por Papas a 1a Francesa por $35.00 mas

FUERA DEL MAR

HAMBURGUESA SENCILLA

(Acompanada de papas a la francesa)

HAMBURGUESA HAWAIANA

(Acompaiiada de papas a la francesa)

PECHUGA EMPANIZADA

(Ensalada y Arroz)

PECHUGA A LA PLANCHA
(Ensalada y Arroz)

$160.00

$180.00

$180.00

$170.00

Hamburguesa Hawaiana



BEBIDAS

MICHELADA CUBANA $80.00
MICHELADA CLASICA $75.00
MICHELADA CLAMATO $80.00
MICHELADA DE SABOR $80.00
(Tamarindo, PihRa, Mango)
SUERO DE LIMON $80.00
CORONA 355 ML. $48.00
VICTORIA 355 ML. $48.00
NEGRA MODELO 355ML. $53.00
MODELO ESPECIAL 355 ML. $53.00
ULTRA 355 ML. $50.00
. STELLA BELGIUM 355 ML. $53.00
Camachela TARRO 355 ML. (Clara u oscura) $40.00
REFRESCOS $35.00 TARRO 1 L. (Clara u oscura) $85.00
AGUA DE FRUTAS (Copa o Jarra)
LIMONADA NATURAL
LIMONADA MINERAL
NARANJADA NATURAL (Por temporada)
NARANJADA MINERAL (Por temporada)
JUGO (Mango o Durazno) $35.00
TE $40.00
TIZANA (Preguntar por sabores) $45.00
MEZCAL DE LA CASA
CAMACHELA $180.00

(Dos Coronas o Dos victorias de 355 ml.)

TEQUILA REPOSADO JOSE CUERVO 950 ML
TEQUILA DON JULIO REPOSADO CLARO 700 ML.

WHISKEY JOHNNIE W. RED LABEL 700 ML.
BUCHANAN'S DELUXE 750 ML.

VODKA ABSOLUT 700 ML.

VODKA SMIRNOFF TAMARINDO 750 ML.

RON BACARDI BLANCO CARTA BLANCA 750 ML.

MEZCAL MONTELOBOS JOVEN ESPADIN 750 ML.
MEZCAL 400 CONEJOS JOVEN ESPADIN 750 ML.

MEZCAL BRUXO NO. 2 PECHUGA 750 ML.

VINO TINTO CASILLERO DEL DIABLO
VINO BLANCO CASILLERO DEL DIABLO

-

BO
(4 Servicios)

$850.00
$1400.00
$850.00
$1500.00
$550.00
$500.00
$550.00
$1200.00
$1000.00
$1100.00
$400.00
$450.00

$110.00

$120.00

Cerveza de barril clara u oscura



MIXOLOGIA

(Con y sin alcohol)

PINA COLADA
Coctel tropical con un Toque de Ron, crema de
Coco y Jugo de Pifa.

COCTEL DONAII .
Coctel Oaxaquefio con base de mezcal, jugo de

Timén, jugo de naranja y Granadina.

MOJITO CLASICO _ .
Coctel ligero con un toque de Ron, jugo de 1imoén
fresco, yerbabuena y agua mineral.

MOIJITO FRESA
Coctel Tigero con un toque de Ron, base de fresa,
jugo de 1imon, yerbabuena y agua mineral.

MOJITO BLUE

Coctel Tligero con un toque de Ron, jugo de 1imén,
yerbabuena, curacao azul y agua mineral.

MEZCALINA
Coctel Fresco con base de mezcal y extracto
frutal, pregunte por sabores de temporada.

CANTARITO

Cocte]l Refrescante a base de Tequila Reposado
(José Cuervo), jugo de naranja, jugo de toronja
y Refresco de Toronja 355 ml..

MARGARITA

Coctel Clasico con un toque de Tequila Reposado
(José Cuervo), Licor Triple Sec (Cointreau) y
Jugo de 1imon.

MARGARITA BLUE

Coctel tropical con un toque de Ron, Curacao
Azul, crema de Coco y Jugo de Pifa.

PALOMA

Coctel clasico a base de Tequila, con un toque
de Jugo de toronja, jugo de 1limon y refresco de
toronja 355 ml.

BLUE HAWAII
Coctel tropical con un toque de Ron, Curacao
Azul, crema de Coco y Jugo de Pifia.

BLOODY MARY

Coctel Tradicional con un toque de Vodka, base
de clamato, jugo de 1imén y salsas.

VAMPIRO

Coctel Clasico con un toque de Tequila Reposado
(José Cuervo), sangrita, jugo de 1imon y refresco
de toronja.

CHARRO NEGRO

Coctel Tradicional con un Toque de Tequila
Reposado (José Cuervo), jugo de 1imén y
Coca-Cola de 235 ml.

$85.00

$85.00

$85.00

$90.00

$90.00

$80.00

$90.00

$85.00

$90.00

$85.00

$90.00

$90.00

$90.00

$85.00
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Pina Colada Coctel Donaji

M&fito Blue

Cantarito

Hezca11n§ Blue Hawaii



	Página 1
	Página 2
	Página 3
	Página 4
	Página 5
	Página 6

